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NOS MENUS

Minimum 5 personnes. Chaque commande requiert un délai de 72 heures, merci de votre compréhension.

VEGETARIEN 16€

Entréee

Carottes, ail, cacahuétes
ou
Tomates mozzarella basilic

Plat

Aubergines a la Parmigiana
ou
Dhal de lentilles corail, et son riz au curry

Dessert

Salade de fruits
ou
Cake a l'orange

GOURMET 20 €

Entréee

Roulé de saumon fume
ou
Rable de lapin confit au romarin

Plat

Joue de beeuf a l'orange, et ses carottes sautées
ou
Cabillaud et ses tagliatelles de legumes

Dessert

iles flottantes
ou
Cheese cake

CONNAISSEUR 18€

Entree

Tarte fine oignons, rouget
ou
Assiette de charcuterie maison

Plat

Nouilles sautées au lait de coco, citron vert,
crevettes
ou
Carre de porc sur paille, pomme grenaille

Dessert

Créme brulée
ou
Fondant au chocolat

EPICURIEN 22 €

Entréee

Carpaccio de bosuf mature
ou
Rémoulade de céleri, mangue, gambas

Plat

Charlotte d'agneau et son caviar d'aubergines
ou
Tournedos de merluy, et fricassée de pois

Dessert

Tiramisu
ou
Sbriciolata au chocolat



